
ANTIPASTI

CRESCENDO DI SAPORI DI TROTA 
Filetto di trota al vapore, salame di trota con aceto balsamico, 

trota salmonata affumicata, frutti del cappero con gambo
  € 15,00

INSALATA DI MARE TIEPIDA SU CROSTONE DI PANE ALL’OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
 € 15,00

CAPESANTE GRATINATE
€ 12,00

TAGLIERE TOSCANO
Crudo Toscano al pepe, finocchiona, coppa di testa dolce, cosciotto alla brace, 

verdurine fresche in agrodolce
 € 10,00

TAGLIERE DELLA TRADIZIONE 
(Salame nostrano, coppa, pancetta, lardo in conca di colonnata, funghi porcini testa nera ,

 carciofini sott’olio, bruschette all’’olio extravergine d’oliva SEREDOL
 € 10,00

TAGLIERE DI SELVAGGINA
 Prosciutto di cervo , speck di cinghiale, speck d’anatra 

petto d’oca affumicato su piccola frittata calda
€ 12,00

CONTROFILETTO MARINATO AI FUNGHI PORCINI CON POLENTA 
ALLA GRIGLIA E BURRO AL PROFUMO DI TARTUFO

€ 12,00
 

CULATELLO DI ZIBELLO CON  FOCACCIA AI POMODORINI E CARCIOFI ALLA ROMANA 
€ 15,00



PRIMI PIATTI

Panciotti alle capesante e gamberi con fumetto di pesce e 
gamberetti dell’artico

€ 13,00

Tagliolini con pesce di lago
€ 13,00

Gnocchetti alle ortiche con salsa al gongorzola
€ 9,00

Casoncelli al burro e salvia
(ravioli tipici con farcia di carne, formaggio, e pane)

€ 9,00

Quadrotti ripieni di ricotta di bufala e erbette  al burro e pomodorini
€ 10,00

Ravioli con chianina e cardano con salsa ai carciofi
€ 10,00

Pappardelle  con ragout  d’anatra
€ 10,00

Spaghetti alla chitarra con funghi porcini
€ 10,00

Fiocchetti al gorgonzola con ragout di cinghiale

€ 10,00



SECONDI PIATTI

Rotolino di salmerino ripieno accompagnato con polenta
€ 15,00

Pesce persico dorato  con patate novelle al rosmarino
€ 12,00

Filetto di branzino alla griglia 
€ 15,00

Tagliata di tonno con frutti di bosco in agrodolce
€ 15,00

Costoletta di vitello alla milanese
€ 15,00

Filetto di manzo al pepe verde
€ 15,00

Fiorentina  di scottona 1 kg circa
€ 32,00

Costolette d’agnello al burro e salvia 
€ 15,00

Stracotto d’asino con polenta e funghi porcini
€ 15,00

Grigliata mista su pietra con verdure alla griglia
( salamina, spiedino, filetto di manzo, costolette d’agnello)

€ 18,00
   

FORMAGGI

DEGUSTAZONE DI FORMAGGI CON MIELE DI NOSTRA PRODUZIONE, 
CASTAGNE DOLCI, E MARMELLATE

€ 12.00



DESSERT

SFOGLIATINA CALDA DI FRUTTA CON GELATO FIOR DI LATTE 
€ 6,00

TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE FONDENTE GELATO ALLA NOCCCIOLA
€ 7,00

MERINGATA
€ 5,00

PANNA COTTA CON FRUTTI DI BOSCO
5,00

PIRAMIDE AL CIOCCOLATO CON CROCCANTE ALLE NOCCIOLE
€ 5,00

SEMIFREDDO ALLA FRUTTA
€ 5,00

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO E MENTA CON FICO AL MARASCHINO
€ 6,00

CARPACCIO D’ANANAS CON GELATOAL LIMONE
€ 6,00

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO
€ 5,00

 …….I NOSTRI SORBETTI

POMPELMO ROSA AL MOSCATO

UVA FRAGOLA

MELA VERDE

LIMONE

LIMONE E SALVIA
€ 5,00



LE INSALATONE

INSALATA CAPRESE
(Pomodori, mozzarella di bufala)

€ 10,00

INSALATA AI LEGUMI
(Insalata, fagioli, barbabietole,formaggio a cubetti, )

€ 8,00

INSALATA PRIMAVERA
Insalata verde, carote Julienne, pomodori, trevisano

Tonno, gamberetti
€ 10,00

INSALATONA DI POLLO
Insalata, pomodori, petto di pollo a cubetti

€ 9,00

PINZIMONIO DI VERDURE
€ 8,00

VERDURE DA CONTORNO

PATATE FRITTE
€ 4,00

INSALATA FRESCA
€ 4,00

VERDURE COTTE
€ 5,00

VERDURE ALLA GRIGLIA
€ 6,00


