
 

 

 

 

 

MENU NATALE 2011 
 

 

ANTIPASTO 

Girello di fassone con salsa tonnata 

Carpaccio di manzo su insalata di carciofi con grana e aceto balsamico 

Strudel di verdura , Speck del tirolo 

Frittatina calda con petto d’oca affumicato 

Lumache al bacon 

 

I PIATTO 

Ravioli  di chianina  in crema di extra vergine di oliva 

Risotto al brut di franciacorta mantecato ai formaggi e funghi porcini 

 

II PIATTO 

Sella di maialino al forno con purea di patate 

Costoletta d’agnello con salsa di frutti di bosco in agrodolce 

 

Assaggi di formaggi con noci al miele, marmellate 

DOLCE 

Sfogliatina  calda di frutta con gelato fior di latte e salsa ai lamponi 

 

Caffè 

Panettone e pandoro 

€ 40,00 

 

Vini: 

Bianco e rosso di Franciacorta 

Moscato d’Asti  

 

 


